
 La Tavola Rotonda 
ANTIPASTI 

Bruschetta di pane d’Altamura con burrata di bufala                                                                          10.00 

Flan di ortiche con fonduta di castelmagno   (tipico Piemontese)                                                       10.00 

Millefoglie di pane casarau con gamberi e asparagi prezzemolati                                                      11.00 

Vitello tonnato al punto rosa (tipico Piemontese)                                                                                 10.00 

Tartare di fassone con tartufo e misticanza                                                                                           10.00 

Porcini freschi dorati                                                                                                                                12.00 

Capesante gratinate                                                                                                                                   11.00 

Tartare di gambero di Mazara con lime e finocchio                                                                              13.00 

Lumache in umido  con crostone di polenta (tipico Piemontese)                                                        12.00 

PRIMI 

Soupe grasse (tipico di Bardonecchia)                                                                                                    9.00 

Tagliatelle al ragu’ di cinghiale (tipico di Bardonecchia)                                                                     10.00 

Tagliolini con asparagi, gamberi, fiori di zucca e bottarga di muggine                                              12.00 

Gnocchi in crema di castelmagno e tartufo                                                                                            12.00 

Ravioli di magro al ragu’ di verdura                                                                                                       10.00  

Carnaroli con porcino e speck croccante                                                                                              10.00 

                                                   SECONDI con CONTORNO 

Angus                                                                                                                                                         20.00 

Filetto di suino con porcini                                                                                                                      14.00 

Agnello scottadito alle erbe                                                                                                                     15.00 

Tagliata di fassone pomodori secchi e olive taggiasche                                                                      19.00 

Tomino caldo fasciato allo speck                                                                                                            12.00 

Orata in crosta di patate                                                                                                                           15.00 

Tonno sashimi                                                                                                                                            15.00 

Spezzatino di cervo in civet (tipico di Bardonecchia)                                                                            12.00 

Milanese in carpione (tipico di Bardonecchia)                                                                                        11.00 

Acqua          2,00 €                   Coperto       2,00  


